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Aperitii
CARTHIER Soupe champenoise, whisky, pastis & softs drinks
IR\ Assortiment de pieces apéritives

\ - 8 pieéces par personne -
éntree
Ballotine de truite fumée queue de langoustine,
sablé aux agrumes, vinaigrette japonisante

Plats
7/ 1/2 homard dans sa carapace,
" sauce al'armoricaine aux écrevisses et petits légumes,
bouchon de polenta aux quatre épices éclats de marrons

Supréme de chapon, fine farce aux morilles,
gratin dauphinois truffé, sauce grand veneur

Fromage & Dessert
Assiette de fromages affinés, jeunes pousses de mesclun

Buche mousse chocolat blanc, compote fruits rouges,
praliné feuilletine, biscuit vanille

Café, clémentines et papillotes
Pain individuel
Eau plate, pétillante

Vin rouge, rosé et blanc
(1 bouteille de chaque par table)

Champagne (2 bouteilles par table)

g2¢€/personne
Nombre de places limité* - tables rondes de 10 personnes.

Ouverture de la billetterie le samedi 25 novembre 2023 - 9h30
a I’'Office de Tourisme du Port (pas de réservation par téléphone)
Renseignements : 04 94 015310

Reéglement par cheque a l'ordre de “Carthier Traiteur” ou en especes
*1 personne peut réserver une table pour au maximum 10 personnes

Toute demande d’annulation et de remboursement des places réservées ne pourra étre
prise en considération que sur présentation d’un justificatif pour motif réel et sérieux
jusgu’a 72 heures avant le réveillon.

Vestiaire non surveillé, la responsabilité de I'organisateur ne pourra pas étre engagée
en cas de perte ou de vol.
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